
GUÍA DE USO Y MANTENIMIENTO

Cuida tu cocina.
Disfrútala cada día.

Pequeños hábitos para conservar los muebles,
las superficies y los detalles que usas a diario.

Showroom Suiteak · imagen real de nuestra tienda

AGUA

Seca enseguida

VAPOR

Extrae y ventila

LIMPIEZA

Suave y compatible

Diseño adaptado a tu vida
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GUÍA DE MANTENIMIENTO

01 / Agua y humedad
La mejor prevención es no dejar que el agua permanezca.
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01 Seca los derrames en cuanto aparezcan.

Utiliza un paño suave y seco. Repasa la encimera, los frentes, los tiradores y los cantos; no
dejes que el agua caiga sobre los muebles bajos.

02 Cuida especialmente juntas y bordes.

Revisa el encuentro del fregadero, las uniones de la encimera y los cantos de puertas. La
humedad persistente puede hinchar el soporte o levantar el acabado.

03 Mantén seca la zona del fregadero.

Comprueba de vez en cuando el interior del mueble, el sifón y las conexiones visibles. Si
ves gotas, marcas o humedad, busca la causa y avísanos.

04 Deja secar los paños fuera del mueble.

No apoyes bayetas, esponjas o paños mojados sobre puertas ni los cuelgues de sus
tiradores. Guarda la vajilla seca.

SI SE MOJA UN MUEBLE

Retira el agua, seca con suavidad y ventila. No uses secadores ni calor directo.
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02 / Vapor y ventilación
La campana ayuda; secar la condensación también importa.
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Antes, durante
y después
de cocinar.

Extrae el vapor y seca las superficies

donde aparezca condensación.

01 Enciende la extracción antes de cocinar.

Ponla en marcha unos minutos antes, ajusta la potencia durante la cocción y mantenla
unos minutos al terminar, según el manual del equipo.

02 Reduce y aleja el vapor de los muebles.

Usa tapas cuando sea posible. Evita que hervidores, cafeteras o robots expulsen vapor
directamente bajo los muebles altos; respeta sus distancias de uso.

03 Ventila y mantén los filtros.

Renueva el aire después de cocinar y seca las gotas de condensación. Limpia o sustituye
los filtros cuando indique el fabricante; no tapes rejillas.

04 Horno y lavavajillas: sigue su manual.

No dejes el horno entreabierto para enfriarlo. En el lavavajillas, respeta las indicaciones de
apertura y secado de tu modelo, incluida la apertura automática si la incorpora.

REVISA LA HUMEDAD QUE NO SE VE

Observa los frentes y la parte inferior de los muebles altos tras cocinar.
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03 / Limpieza adecuada
Menos producto, más suavidad y un buen secado.
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UNA RUTINA SENCILLA

1. Retira la suciedad con un paño suave, limpio y apenas

húmedo.

2. Si hace falta, añade jabón neutro diluido compatible

con el acabado.

3. Retira los restos con otro paño ligeramente húmedo.

4. Seca, también en juntas y cantos.

Antes de aplicar un producto nuevo

Lee su etiqueta y las instrucciones del material. Prueba primero en una zona poco visible. Aplica el
producto al paño, sin empapar la superficie.

Evita abrasivos y fricción intensa

No uses estropajos duros, lana metálica, cepillos rígidos, polvos abrasivos ni esponjas “mágicas”
salvo autorización expresa del fabricante.

No improvises con productos agresivos

Evita disolventes, acetona, aguarrás, lejía, amoniaco y desengrasantes fuertes en los muebles,
salvo indicación expresa de compatibilidad. No mezcles limpiadores.

Sin vapor ni agua a presión

No uses vaporeta sobre los muebles ni pulverices grandes cantidades de líquido sobre puertas,
uniones o herrajes.

CADA ACABADO TIENE SUS REGLAS

En lacados, brillo o mate, usa el paño autorizado. No toda microfibra es adecuada.



GUÍA DE MANTENIMIENTO

04 / Encimeras y superficies
Protege el material que has elegido para tu cocina.
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Tabla para cortar.
Protector para
el calor.

Dos gestos sencillos para cuidar

tu encimera cada día.

01 Usa tabla de corte y salvamanteles.

Corta sobre una tabla y apoya los recipientes calientes sobre un protector adecuado. Evita
arrastrar objetos pesados y golpear los cantos.

02 Retira las manchas cuanto antes.

Limpia los restos de comida, aceite o bebidas con el método admitido para tu encimera.
Para una mancha persistente, consulta antes de aumentar la fuerza o cambiar de producto.

03 No apliques la misma receta a todo.

Laminado, madera, piedra natural, cuarzo y porcelánico pueden necesitar cuidados
distintos. No uses vinagre, anticales, ceras o pulimentos sin comprobar su compatibilidad.

04 Protege juntas, fregadero y grifería.

Seca las salpicaduras y revisa los sellados visibles. Usa productos específicos compatibles
con cada acabado; no rasques la cal con útiles metálicos.

CONSERVA LA REFERENCIA DEL MATERIAL

Guarda marca, modelo y acabado junto a su manual: serán útiles para cualquier consulta.



GUÍA DE MANTENIMIENTO

05 / Puertas, cajones y revisiones
Un pequeño cambio detectado a tiempo facilita el mantenimiento.
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01 Usa puertas y cajones con suavidad.

No te cuelgues ni te apoyes sobre ellos; no te subas a la encimera. Reparte las cargas y
respeta la capacidad indicada para cada cajón o balda.

02 Observa los herrajes sin forzarlos.

Si una puerta roza, un tirador se afloja o un cajón no cierra bien, avísanos. No desmontes
mecanismos ni añadas aceites o lubricantes sin indicación del fabricante.

03 Haz una revisión visual cada mes.

Como rutina orientativa, comprueba humedad bajo el fregadero, juntas abiertas, cantos
levantados y funcionamiento de puertas. Revisa antes si notas algún cambio.

04 Sigue el calendario de cada equipo.

La limpieza de filtros, los consumibles y el mantenimiento de los electrodomésticos
dependen del modelo y del uso. Conserva sus instrucciones.

SI DETECTAS UNA FUGA

Deja de usar la zona afectada. Cierra la llave de agua si puedes hacerlo con seguridad y avísanos.
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06 / Cinco hábitos que ayudan
Lo esencial para tener a mano en el día a día.
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01 Seca el agua enseguida.

Repasa encimera, puertas, cantos y uniones.

02 Usa la campana y ventila.

Controla el vapor y elimina la condensación.

03 Limpia con suavidad.

Paño limpio, producto compatible y secado final.

04 Protege las superficies.

Retira manchas, usa tabla de corte y salvamanteles.

05 Revisa tu cocina.

Comprueba fugas, juntas y el movimiento de puertas y cajones.

¿Has detectado una incidencia?

Envíanos una foto general, otra de detalle y una breve explicación de cuándo ocurre. Indica
la referencia de tu proyecto y el material o equipo afectado. Te ayudaremos a valorar el
siguiente paso.

ANTES DE CUALQUIER TRATAMIENTO

Esta guía recoge cuidados generales para uso doméstico. Prevalecen las instrucciones del fabricante de cada material,
acabado, herraje y electrodoméstico. Si tienes dudas, consúltanos antes de aplicar un producto.

Referencia: guía de buenas prácticas Gabanes. Ampliación: nobilia · cuidados y Cosentino · Silestone. Identidad: Manual
Suiteak v1.1. Fotografías de uso generadas como ejemplos; no representan instalaciones realizadas por Suiteak. Edición
1.0 · 13/10/2026.

https://www.nobilia.de/en/services/faq/
https://www.cosentino.com/silestone/maintenance/


